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FINE ASIAN CUISINE

Verfiigbar in der ersten Halfte der Saison 2019/2020

TIROLER KWELL-SAIBLING
Gebeizt / Radieschen Kimchi / Wirsing
ZIERFANDLER RIED IGELN
Weingut Stadlmann, Traiskirchen - Thermenregion
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STUBENKUKEN
Schwarze Brust / Punjabi Khadisauce / Spinat / Gold
ST. LAURENT JUNGEL
Weingut Jurtschitsch, Langenlois - Kamptal
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ALPENGARNELE & KAVIAR
Tartar / Tempura / gegrillt / Yuzu / Sauerrahm / Bronze Fenchel / Mandarine
VIOGNIER SECRET DE FAMILLE
Weingut Paul Jaboulet Ainé, Tain I'Hermitage — Cétes du Rhéne / Frankreich
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AUBERGINE
Aubergine / Hausgemachter Frischkase / Tomaten / Perlgraupen / Minze
ASIA CUVEE HALBTROCKEN
GV/RI/WB/TR/SB
Weingut Rotes Haus am Nussberg, Wien
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ALPEN-WAGYU
Rib-Eye / Erbsen / Triiffel
MORDOR
BF / CS/ME
Weingut Scheibelhofer, Andau - Neusiedlersee
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BIRNE
Birne / Gliihwein / Lebkuchen
WELSCHRIESLING BOUVIER BEERENAUSLESE
Weingut Gerald Tschida, Andau - Neusiedlersee

Menii pro Person 99
Weinreise pro Person 49



